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de
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www.guitarraandcoffee.com

Información y Reservas
300 528 8715 - 300 731 5426



Somos una empresa con más de 10 años de 
experiencia, especializada en ofrecer productos y 
servicios de catering, logística para eventos 
corporativos, artistas, bienestar social 
empresarial, entregando productos innovadores 
con un sello único de creatividad, desarrollados 
con la mejor tecnología brindando soluciones 
integrales de calidad.

Contamos con equipos propios para la producción 
de catering y eventos, con una amplia 
experiencia en el sector público y privado.

¿Quiénes Somos?



Para tener en cuenta:

•Realizamos pedidos con minimo 2 dias de 
anterioridad al correo 
logistica@guitarraandcoffee.com

•Pedido minimo de 20 unidades por producto.

•Los servicios de catering que requieran servir en 
un lugar diferente a nuestras instalaciones 
tiene un costo adicional de desplazamiento y 
logística.

•Disponemos de un espacio para realizar eventos 
con capacidad para 70 personas, el cual incluye 
mesas, sillas y menaje.

•Tenemos artistas musicales y profesionales para 
cualquier tipo de reunión, con sonido y luces 
especializadas.

•El uso del salón por tres (3) horas está incluido 
en todos los paquetes de eventos con servicio a 
la mesa. En caso de requerir tiempo adicional, 
se podrá extender la reserva con un costo de 
$168.000 COP por hora adicional, sujeto a 
disponibilidad del espacio.

•Contamos con servicio de mesero profesional 
durante 3 horas por $168.000 COP para los 
servicios de servido a la mesa. (1 por cada 20 
personas)

•Los daños o extravios del menaje durante el 
servicio será facturado adicional.



*$5.400 (unidad)

MÍNIMO 20 UNIDADES DE CADA UNO
Mesa de Pasabocas

En Guitarra and Coffee creemos que los grandes 

momentos se disfrutan mejor alrededor de los 

pequeños detalles. Nuestra mesa de pasabocas es 

una experiencia pensada para compartir, conversar 

y sorprender, donde la presentación, el color y el 

sabor se integran para crear un ambiente cálido, 

moderno y lleno de estilo.

Cada preparación es elaborada con ingredientes de 

alta calidad y ese toque creativo que nos caracteriza, 

logrando un equilibrio perfecto entre lo tradicional y 

lo innovador. Diseñamos montajes que se adaptan al 

concepto de tu evento, convirtiendo este espacio en 

un punto de encuentro que invita a disfrutar, 

conectar y vivir una experiencia memorable.





• Volován de pollo.

• Mini rollo caprese (jamón, queso, albahaca y 
tomate cherry).

• Mini bola de carne molida en salsa BBQ.

• Montado de jamón, queso y tomate.

• Mini canasta de plátano con guacamole y fritura 
de tocineta.

• Ceviche de mango.

• Mini dedo de queso con srype.

• Mini hamburguesa de res.

• Nugget de pollo con queso mozarella.

• Mini sandwich con jamón de pavo, queso y 
lechuga.

• Mini montado de chorizo caramelizado.

• Tomate relleno de atún, maíz, pimentón y 
mayonesa.

• Pinchos de fruta con chocolate.

• Cheesecake de frutos rojos en copa.

• Cheesecake de maracuyá.

• Arroz con leche.

• Churro con arequipe.

• Mini croissant relleno con jamón, queso y 
lechuga.

• Trozo de pechuga envuelta en tocineta.

• Bolita de queso apanado.

• Fresas con crema.

• Wrap de nutella con fresa.

• Pincho de pepperoni, queso y aceituna.

• Papa criolla con mantequilla y finas hierbas con 
mini chorizo.

• Pincho de maduro, queso mozzarela y dulce de 
guayaba.

• Mini cono de pizza.

INCLUYE DECORACIÓN Y MENAJE.








